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1. CONTEÚDO PROGRAMÁTICO  
 
Controle microbiológico de matéria-prima, produtos estéreis e não estéreis, cosméticos, material 
de embalagem, controle ambiental, pirogênio (teste “in vivo” e “in vitro”), toxicidade, eficácia 
dos conservantes, doseamento.  Boas Práticas de laboratório, Legislação aplicada ao Controle de 
Qualidade Biológico, Validação dos processos de Esterilização, Validação de limpeza. 
Processos utilizados para a produção e purificação de enzimas; legislação para a produção e uso 
das enzimas e as principais aplicações das enzimas. 
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