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PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO PARA CONTRATACAO DE PROFESSOR
SUBSTITUTO

AREA DO CONHECIMENTO/DISCIPLINAS: Transferéncia de Calor ¢ Massa, Operagdes
Unitarias, Principios de Engenharia de Alimentos e Desidrata¢ao e Secagem de Alimentos
REGIME DE TRABALHO: 40 horas

DA TITULACAO: Graduagdo em Engenharia de Alimentos e Engenharia Quimica

INSTRUCOES ESPECIFICAS

1 — Balango de massa;

2 — Balango de energia;

3 — Operagdes unitarias na industria de alimentos: Tubulagdes, acessorios e bombas;

4 — Operagdes unitarias na industria de alimentos: Agitagdo e mistura;

5 — Operagdes unitarias na industria de alimentos: Filtragao;

6 — Mecanismos individuais e combinados de transferéncia de calor unidimensional em regime
permanente: Condugao;

7 — Mecanismos individuais e combinados de transferéncia de calor unidimensional em regime
permanente: Convecgao;

8 — Trocadores de calor;

9 — Cinética de secagem e isoterma de sorcao;

10 — Atividade de 4gua e umidade na conservagao dos alimentos.
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