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MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DOS VALES DO JEQUITINHONHA E MUCUR
INSTITUTO DE CIENCIA E TECNOLOGIA-ICT, CAMPUS JK
CURSO DE GRADUACAO EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS
MATRIZ CURRICULAR_MC_EAL_2025_2
Homologada por meio da Resolugdo Consepe n° 21, de 18 de Julho de 2025

Quadro 1-Matriz Curricular

1° Periodo
_ . e | filee Rl [REEITE Pré-requisito Correquisito .
Cadigo Componente Curricular CR Equivaléncias
P/D T P EXT | CH
) CTD110-Funcdes
CTD115 | Célculo | O P 6 0 0 90 6 B
de uma variavel 75h
e CTD170-
Introducéo a Ciéncia, Lo
CTD172 . ) (0] P 3 0 0 45 3 Introducéo as
Tecnologia e Engenharia .
Engenharias 60h
Introducéo a Geometria CTD112-Algebra
CTD116 . i . O P 5 0 0 75 5 .
Analitica e Algebra Linear Linear 75h




CTD166-
Fundamentos e
NS Técnicas de
CTD173 | Metodologia Cientifica o] P 4 0 0 60 4
trabalho Intelectual
Cientifico e
Tecnolégico 60h
o CTD130-Quimica
CTD135 | Quimica Geral @] P 4 1 0 75 5 .
Tecnoldgica | 75h
Total 29 1 0 345 23
2° Periodo
- . Uligp | b CrIt Rl Pré-requisito Correquisito o
Caddigo Componente Curricular CR Equivaléncias
P/D T P | EXT CH
B10010
CTD150 | Biologia Celular @] P 3 1 0 60 4 CTT150
CTJo11
) ) CTD111-Fungdes de
CTD117 | Célculo Il @] P 4 0 0 60 4 CTD115-Célculo | » L
Vérias Variaveis 75h
. ) CTD120-Fenémenos
CTD123 | Fisicall @] P 4 1 0 75 5 CTD115-Calculo | .
Mecéanicos 75h
EAL101-Principios
Fundamentos de .
EAL107 . ) 0] P 2 0 0 30 2 de Engenharia de
Engenharia de Alimentos .
Alimentos 30h




CTJo14
CTD113 | Probabilidade e Estatistica @] P 4 0 0 60 4 CTT113
MATO004
Programacao de CTD140-Linguagens
CTD143 @] P 4 0 0 60 4 .
Computadores | de Programacéo 75h
Unidade Curricular
. EL P 60 4
Eletiva - - -
Total 21 2 0 405 27
3° Periodo
- . UligD | e el (e e Pré-requisito Correquisito o
Caddigo Componente Curricular CR Equivaléncias
P/D T P | EXT CH
L CTT132;
CTD132 | Bioquimica ] P 3 1 0 60 4 CTI0L2
. . o CTD114-Equacbes
Equacdes Diferenciais , . - .
CTD118 L. (0] P 4 0 0 60 4 CTD115-Calculo | Diferenciais Integrais
Ordinérias
60h
.. . CTD122-Fenbmenos
CTD124 | Fisicall O P 3 1 0 60 4 CTD123-Fisica | o L.
Térmicos Opticos 60h
CTD143- N
Programacéo de 3 CTD141-Algoritimos
CTD144 o] P 4 0 0 60 4 Programacao de B
Computadores Il de Programagéo 75h
Computadores |
CTD239 | Quimica Organica | @] P 4 1 0 75 5 CTD135-Quimica CTD131-Quimica
Geral




Tecnologica Il 75h

Total 18 3 0 315 21
4° Periodo
- . REECH Gl el Pré-requisito Correquisito .
Caddigo Componente Curricular CR Equivaléncias
P/D T P | EXT CH
. CTD142-Desenho e
Desenho e Projeto para .
CTD145 0 P 4 0 0 60 4 Projeto para
Computador
Computador 75h
ENG105 | Estatica dos Solid 0 P 4 0| o 60 4 CTD328-Mecanica
statica dos Solidos CTD123-Fisica | dos Sélidos 60h
CTD121-Fenémenos
CTD125 | Fisica Il o] P 3 1 0 60 4 CTD124-Fisica ll Eletromagnéticos
60h
CTD123-Fisica |l
CTD115-Céalculo
. _ CTT133
CTD133 | Fisico-Quimica (0] P 4 0 0 60 4 CTD135-Quimica CTI016
Geral
. . EAL310-Matérias
Materias-Primas . .
EAL108 . . (0] P 2 2 0 60 4 Primas Alimentares
Alimenticias
60h
. . . CTT151
CTD151 | Microbiologia 0] P 3 1 0 60 4 CTI019




Total 20 4 0 360 24
5° Periodo
- . e baledl ) ane el Pré-requisito Correquisito .
Cddigo Componente Curricular CR Equivaléncias
P/D T P EXT | CH
Ciéncia e Tecnologia dos CTT211
CTD211 o] P 3 1 0 60 4
Materiais CTJ202
Fundamentos de
CTD174 | Administragdo e 0 P 4 0 0 60 4 CTD171-Gestéo Para
Empreendedorismo Sustentabilidade 60h
CTD118-Equaces
diferenciais CTJo17
Al . ordinérias;
CTD134 | Mecanica dos Fluidos o P 4 0 0 60 4 CTD116-Introdugio CTT134
Geometria Analitica e
Algebra Linear;
CTD124-Fisica Il
. . . EAL202-
Microbiologia de CTD151- . . ]
EAL109 ] (0] P 2 2 0 60 4 . . ] Microbiologia de
Alimentos Microbiologia )
Alimentos 60h
. . CTD338
EAL110 | Quimica dos Alimentos 0 P 2 2 0 60 4 EAL201
ENG107 | Termodinamica | (0] P 4 0 0 60 4 CTD124-Fisica I CTDZOE_)-A _
Termodinamica 60h
Total 19 |5 |o S0 24




6° Periodo

- . e baledl ) ane el Pré-requisito Correquisito .
Caddigo Componente Curricular CR Equivaléncias
P/D T P EXT | CH
. ] EAL205-Anélise de
EAL111 | Andlise de Alimentos O P 2 2 0 60 4 .
Alimentos 60h
L . . EAL203-Bioquimica
EAL112 | Bioguimica de Alimentos O P 2 2 0 60 4 CTD132-Bioquimica .
de Alimentos 60h
o CTT314
CTD309 | Eletrotécnica o] P 3 1 0 60 4 CTI314
CTD117-Calculo 1l
ENG101 Operages Unitérias | @] P 4 0 0 60 4 CTD13,4-Mecan|ca
dos Fluidos
. EAL204-Processos e
Processos de conservacdo .
EAL119 . o] P 2 2 0 60 4 Conservacao dos
de alimentos )
Alimentos 60h
CTD340-
. Transferéncia de
P CTD124-Fisica Il
ENG108 | Transferéncia de Calor o P 4 0 0 60 4 CTD134-Mecanica Calor e Massa 60h
dos Fluidos
Total 17 7 0 cel 24




7° Periodo

- . e | el el Ferere Pré-requisito Correquisito o
Caddigo Componente Curricular CR Equivaléncias
P/D T P EXT | CH
Anélise Instrumental -
EAL114 . . (0] P 1 1 0 30 2 EAL111-Analise de
Aplicada a Alimentos Alimentos
EAL102-
EAL116 | Biotecnologia de Alimentos O P 2 2 0 60 4 Biotecnologia de
Alimentos 60h
EAL115 | Embalagem de Alimentos @) P 3 1 0 60 4
CTD324-
EAL118 | Engenharia Econdbmica O P 4 0 0 60 4 Engenharia
Econbémica 60h
Higi Legislaca EAL207-Higiene e
igiene e Legislagdo na EAL109- L
EAL117 O P 2 0 0 30 2 . . . Legislacéo de
IndUstria de Alimentos. Microbiologia de g ¢
Alimentos Alimentos 30h
ENG108-
ENG102 | Operagdes Unitarias Il 0] P 4 0 0 60 4 Transferéncia de
calor
EAL120 Tecnologia de Leite e o b ) ) 0 50 4 EAL110-Quimica EAL302-
Derivados dos Alimentos Tecnologia de
Leite e Derivados




60h

Total 18 | 6| o | %0 24
8° Periodo
- ) R Pré-requisito Correquisito .
Caddigo Componente Curricular CR Equivaléncias
P/D T P EXT CH
. . CTD113- EAL209-Anélise
EAL121 | Anélise Sensorial 0 P 2 2 0 60 4 Probabilide e Sensorial 60h
estatistica
ENG101-Operacdes
Laboratério de Operagdes Unitérias |
EAL122 | Unitarias na IndGstria de ] P 0 2 0 30 2
Alimentos ENG102-Operacoes
Unitérias Il
ENG108-
ENG103 Operacdes Unitérias 111 O P 4 0 0 60 4 Transferéncia de
Calor
EAL105-
Projetos de Indlstrias de Planejamento e
EAL123 . ] P 1 1 0 30 2 . o
Alimentos | Projeto de Industrias
de Alimentos | 30h
] o EAL304-Tecnologia
Tecnologia de Carnes e EAL110 -Quimica
EAL124 . (0] P 2 2 0 60 4 . de Carnes e
Derivados dos Alimentos .
Derivados 60h




Tecnologia de Cereais, EAL110-Quimica EAL208-Tecnologia
EAL125 j ) @] P 2 2 0 60 4 . .
Raizes e Tubérculos dos Alimentos de Cereais 60h
. o EAL305-Tecnologia
Tecnologia de Frutas e EAL110-Quimica
EAL126 . (0] P 2 2 0 60 4 ] de Produtos de
Hortalicas dos Alimentos .
Origem vegetal 60h
Total 13 | 11| o | 3 24
9° Periodo
. : Tipo | Mod eI (REmrE Pré-requisito Correquisito o
Cddigo Componente Curricular CR Equivaléncias
P/D P EXT CH
ENG202-
ENG109 | Controle de Processos @] P 1 0 60 4 Intrumentacéo e
Controle de
Processos 60h
o ENG201-Engenharia
EAL127 | Engenharia Bioguimica @) P 1 0 60 4 L
Bioguimica 60h
EAL104-Controle de
~ . Qualidade na
EAL128 | Gestdo da Qualidade na 0] P 0 0 60 4 L
Industria de Alimentos Industria de
Alimentos 60h
Inovagdo em Produtos e
ENG110 o @] P 1 0 30 2
Negocios
EALL20 Novas Tecnologias Aplicadas o o . . 20 , EALA17-Novas
na Industria de Alimentos Tecnologias
Aplicadas na




IndUstria de
Alimentos 30h

EAL132

Planejamento Empresarial

30

CTD320-
Planejamento
Industrial 60h

EAL130

Projetos de Industrias de
Alimentos Il

30

EAL123-Projetos de
Indlstrias de
Alimentos |

EAL106-
Planejamento e
Projeto de Industrias
de Alimentos 11 60h

(Equivaléncia
Multipla)

EAL131

Tratamento de Residuos na
Industria de Alimentos

30

EAL407-Tratamento
de Residuos
Agroindustriais 45h

Total

17

330

22

10° Periodo

Cadigo

Componente Curricular

Tipo

Mod

P/D

Carga Horaria

T

P

EXT

CH

CR

Pré-requisito

Correquisito

Equivaléncias

EALS503

Estagio Curricular
Supervisionado

160

10,6

EAL501-Estagio
Curricular
Supervisionado
240h




EAL106-
Planejamento e
Trabalho de Conclusdo de Projeto na IndUstria
EAL133 Curso 0 D 30 2 de Alimentos 11 60h
(Equivaléncia
multipla)
Total 0 0 190 1106
Atividades
Carga Horaria
> _ Tipo | Mod Demais Pré-requisito o
Cddigo | Componente Curricular Atividades | Atividades de CR Equivaléncias
P/D T CHT ]
Complemen | extensdo
tares
*Atividades
EAL504 0 P - - 415 30 385 27,6
Complementares
Total : -~ | a5 30 385 27,6

*Sugere-se iniciar a realizacdo das atividades complementares a partir do 2° periodo do curso

Legenda:

Mod

P/D

Modalidade

Presencial/Distancia




EL

ECS

EXT

CR

CHT

Obrigatéria

Eletiva

Tedrica

Prética

Estagio Curricular Supervisionado
Extensdo

Crédito

Carga Horaria Total

Quadro 2 - Unidades Curriculares Eletivas

EAL402

Aditivos Alimentares EL

30

ENG111

Administragdo Contemporanea EL

60




EAL412-Alimentos

EAL418 |Alimentos Funcionais EL 30
Funcionais 45h
CTD204 |Célculo Numérico EL 60
Controle Estatistico de
CTD330 . EL 60
Qualidade
Desenvolvimento de Novos
EAL419 EL 30
Produtos
EAL411-
Desidratacéo e Secagem de Desidratacio e
EAL420 . EL 30
Alimentos secagem de
Alimentos 45h
CTD214 |Empreendedorismo EL 60
ENQ116 |[Engenharia do Meio Ambiente EL 60




CTD222 |Estatistica Experimental EL 60
ENG301 |Etica e Legislagdo Profissional EL 30
Filosofia da Linguagem e
CTD161 . EL 60
Tecnologia
EALZ206-
EAL421 |Fundamentos de Nutrigdo EL 30 Fundamentos de
Nutricéo 45h
ENG112 |Gestdo da Inovacéo EL 60
CTD160 |Inglés Instrumental EL 60
ENG106 [Introducéo a Economia EL 60
CTD152 EL 60

Introducéo as Ciéncias do




Ambiente

Criatividade, Invencéo e

ENG113 Inovago EL 30
CTD162 |Leitura e Producdo de Textos EL 60
Lingua Brasileira de Sinais-
LIBR0O1 EL 60
LIBRAS
Micro e Nanoencapsulacdo de
EAL422 . EL 30
Alimentos
Modelagem e Simulagéo de
ENQ203 . EL 60
Processos Quimicos
Mundo Contemporaneo:
CTD164 . . . EL 60
Filosofia e Economia
Nanotecnologia na Industria de EAL415-
EAL423 EL 30

Alimentos

Nanotecnologia na
IndUstria de




Alimentos 30h

CTD169 |NocOes Gerais de Direito EL 60

CTD208 |Pesquisa Operacional EL 60

CTD217 |Planejamento Ambiental EL 60
Projetos Arquitetdnicos e

CTD215 O EL 60
Paisagismo
Questdes de Historia e Filosofia

CTD163 o EL 60
da Ciéncia
Questdes de Sociologia e

CTD165 . . EL 60
Antropologia da Ciéncia

ENG401 Quimica Analitica Instrumental EL 60




CTD229- Quimica

ENQ112 [Quimica Analitica Qualitativa EL 60 Analitica
Qualitativa 60h
. o — CTD230-Quimica
ENQ113 [Quimica Analitica Quantitativa EL 60 Analitica
Quantitativa 60h
RelacBes Internacionais e
CTD168 L EL 60
Globalizagéo
o . CTD339-
EME110 |Resisténcia dos Materiais | EL 60 Resisténcia dos
Materiais 60h
Seguranca de Processos e
ENQ119 Anélise de Riscos EL 30
Ser Humano como Individuo e
CTD167 EL 60
em Grupos
EAL406-
EAL424 |Tecnologia de Bebidas EL 30 Tecnologia de

Bebidas 45h




EAL303-

EAL425 |Tecnologia de Fermentacdes EL 60 Tecnologia de
FermentacGes 60h
EAL404-
Tecnologia de Oleos e Tecnologia de
EAL426 . EL 30 )
Gorduras Vegetais Oleos e Gorduras
Vegetais 60h
Tecnologia de Produtos
EAL427 EL 30
Acucarados
Tecnologia de Produtos
EAL428 ) EL 30
Apicolas
EAL414-
EAL429 |Tecnologia de Queijos EL 60 Tecnologia de
Queijos 45h
EAL405-
EAL430 |Tecnologia do Pescado EL 30 Tecnologia de

Pescado 45h




EAL401-
EAL431 |Toxicologia de Alimentos EL P 2 0 30 2 Toxicologia de
Alimentos 30h
EAL505 |Estagio néo obrigatério OP p 30 2

Quadro 3 - Sintese para Integralizacdo Curricular

Componente Curricular

Carga horéria presencial (h)

Carga horéria a distancia (h) N° Créditos
Unidades Curriculares Obrigatorias 3135 0 209
Unidades Curriculares Eletivas 60 0 4
Trabalho de Concluséo de Curso 30 0 2
Estagio Curricular Supervisionado 160 0

10,6




Coordenacgéo do Curso de Graduagdo em Engenharia de Alimentos

Franciele Maria Pelissari

31/07/2025

Atividades de
385 0 25,6
Extenséo
Atividades
Complementares —
Demais Atividades
Complementares 30 0 2
Total 3800 0 253




